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PARECER E REDACAO FINAL DO PROJETO DE LEI N2 228/2022

De iniciativa do Chefe do Executivo Municipal, o projeto epigrafado
“Dispée sobre o Servico de Inspe¢do Municipal — SIM/Ipatinga, e os procedimentos de
inspe¢éo e fiscalizagdo sanitdria industrial de produtos de origem animal e vegetal, no
dmbito do Municipio de Ipatinga.”

Submetido a deliberagdao do Plenario, foi o projeto aprovado nas
discussoes e votagOes regimentais, com emenda.

Assim sendo, opinamos por se dar a proposi¢do a seguinte redagdo
final, que estd de acordo com o aprovado.

PROJETO DE LEI N.2 228/2022

“Dispbe sobre o Servico de Inspegdo
Municipal — SIM/Ipatinga, e os
procedimentos de inspegdo e
fiscalizagdo sanitdria industrial de
produtos de origem animal e vegetal, no
dmbito do Municipio de Ipatinga.”

A CAMARA MUNICIPAL DE IPATINGA aprovou:

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 12 Esta Lei dispbe sobre a criagdo do Servigo de Inspe¢do Municipal —
SIM/Ipatinga, no &mbito do Municipio de Ipatinga, vinculado & Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Econdmico e Turismo, ou outra que vier a substitui-la, e tem por finalidade a
inspecdo e fiscalizacdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal e vegetal, no ambito do
Municipio de Ipatinga.

§ 12 OSIM/Ipatinga realizard a inspec&o e a fiscalizacdo industrial e sanitdria
de produtos de origem animal, comestiveis e ndo comestiveis, adicionados ou n3o de produto
vegetal, preparados, transformados, manipulados, recebidos, acondicionados, depositados ou em
transito na drea de atuacdo do Municipio.

§ 22 OSIM/Ipatinga realizard a inspeg¢do, classificacio e a fiscalizagio de
produtos de origem vegetal, seus derivados, subprodutos e residuos de valor econémico.

Art. 22 A inspecdo industrial e sanitdria de produtos de origem animal e
vegetal, e a de insumos agropecudrios observara as normas, procedimentos e métodos previstos na

legislacgdo municipal a serem aplicados equitativamente em todos os estabelecimentos
inspecionados. X

Art. 32 Para os fins desta Lei sdo adotados os seguintes conceitos:

| —andlise de autocontrole: analise efetuada pelo estabelecimento para
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controle de processo e monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos

insumos e dos produtos;

Il — Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC: sistema que
identifica, avalia e controla perigos que sdo significativos para a inocuidade dos produtos de origem
animal;

Il — andlise fiscal: analise efetuada pela autoridade sanitdria competente
em amostras coletadas pelos servidores publicos e/ou empregados publicos;

IV —andlise pericial: andlise laboratorial realizada a partir da amostra oficial
de contraprova, quando o resultado da amostra da analise fiscal for contestado por uma das partes
envolvidas, para assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando pertinente;

V —animais exoticos: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna
exotica, criados em cativeiro, cuja distribuicdo geografica ndo inclua o territério brasileiro, aquelas
introduzidas pelo homem, inclusive domésticas, em estado asselvajado, ou também aquelas que
tenham sido introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas aguas jurisdicionais e que tenham
entrado em territdrio brasileiro;

VI —animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna
silvestre, nativa, migratéria e quaisquer outras aqudticas ou terrestres, cujo ciclo de vida ocorra, no
todo ou em parte, dentro dos limites do territério brasileiro ou das dguas jurisdicionais brasileiras;

VIl — espécies de caca: aquelas definidas por norma do érgdo publico federal
competente;

VIlI — Boas Praticas de Fabricacdo — BPF: condi¢cbes e procedimentos
higiénico-sanitérios e operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de producdo, com o
objetivo de garantir a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem
animal;

IX —desinfec¢do: procedimento que consiste na eliminagdo de agentes
infecciosos por meio de tratamentos fisicos ou agentes quimicos;

X —equivaléncia de servigos de inspeg¢do: condigdo na qual as medidas de
inspecdo e fiscalizagdo higiénico-sanitaria e tecnoldgica aplicadas por diferentes servicos de inspecdo
permitam alcangar os mesmos objetivos de inspecdo, fiscalizacdo, inocuidade e qualidade dos
produtos, conforme o disposto na Lei Federal n.2 8.171, de 17 de janeiro de 1991, e demais normas
federais e estaduais aplicaveis;

Xl - espécies de agougue: sdo os bovinos, bufalos, equideos, suideos,
ovinos, caprinos, lagomorfos e aves domésticas, bem como os animais silvestres criados em cativeiro,
abatidos em estabelecimentos sob inspecdo veterinaria;

XIlI - higienizagdo: procedimento que consiste na execucdo de duas etapas
distintas, limpeza e sanitizacdo;

XIll = limpeza: remogdo fisica de residuos organicos, inorganicos ou de outro
maferial i javel das superficies das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios;

/ XIV — sanitizacdo: aplicacdo de agentes quimicos aprovados pelo 6rgdo

i regul da saude ou de métodos fisicos nas superficies das instalagdes, dos equipamentos e dos

\/utensn’lios, posteriormente aos procedimentos de limpeza, com vistas a assegurar nivel de higiene
micro biologicamente aceitavel;
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XV —padrdo de identidade: conjunto de parametros que permite identificar
um produto de origem animal quanto a sua natureza, a sua caracteristica sensorial, a sua composicdo,
ao seu tipo de processamento e ao seu modo de apresentacdo, a serem fixados por meio de
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade;

XVI — Procedimento Padrao de Higiene Operacional — PPHO: procedimentos
descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminagdo direta ou cruzada do
produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das
operacgoes;

XVIl - programas de autocontrole: programas desenvolvidos,
procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo
estabelecimento, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos
seus produtos, que incluam, mas que ndo se limitem aos programas de pré-requisitos, BPF, PPHO e
APPCC ou a programas equivalentes reconhecidos pelo 6rgdo competente;

XVIII = qualidade: conjunto de parametros que permite caracterizar as
especificacbes de um produto de origem animal em relagdo a um padrdo desejavel ou definido,
quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnoldgicos;

XIX — rastreabilidade: é a capacidade de identificar a origem e seguir a
movimentagao de um produto de origem animal durante as etapas de producdo, distribuicdo e
comercializagdo e das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua fabricagéo;

XX — Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ: ato normativo
com o objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de
origem animal devem atender;

XXI —inovagdo tecnoldgica - produtos ou processos tecnologicamente novos
ou significativamente aperfeicoados, ndo compreendidos no estado da técnica, e que proporcionem a
melhoria do objetivo do processo ou da qualidade do produto de origem animal, considerados de
acordo com as normas nacionais de propriedade industrial e as normas e diretrizes internacionais
cabiveis;

XXIl —estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte:
estabelecimento de propriedade de agricultores familiares, de forma individual ou coletiva, localizada
no meio rural, com drea Util construida ndo superior a 250m? (duzentos e cinquenta metros
quadrados), destinado ao processamento de produtos de origem animal, dispondo de instala¢des
para abate e/ou industrializagdo de animais produtores de carnes, bem como onde sdo recebidos,
manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados, depositados,
acondicionados, embalados e rotulados a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, o leite
e seus derivados, o ovo e seus derivados, os produtos das abelhas e seus derivados, n3o
ultrapassando as seguintes escalas de producio:

a) estabelecimento de abate e industrializacdo de pequenos animais
(coelhos, aves e rds): aqueles destinados ao abate e industrializacdo de produtos e subprodutos de
pequeno jfmais de importancia econdmica, com produgdo méaxima de 05 toneladas de carnes por

b) estabelecimento de abate e industrializagdo de médios (suinos, ovinos,
capnin e grandes animais (bovinos, bubalinos, equinos): aqueles destinados ao abate e/ou
industrializagdo de produtos e subprodutos de médios e grandes animais de importancia econdmica,
com produgdo maxima de 08 toneladas de carnes por més;
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c) fabrica de produtos carneos: aqueles destinados a agroindustrializacdo de
produtos e subprodutos carneos em embutidos, defumados e salgados, com produgdo maxima de 05
toneladas de carnes por més;

d) estabelecimento de abate e industrializagdo de pescado: enquadram-se
os estabelecimentos destinados ao abate e/ou industrializagdo de produtos e subprodutos de peixes,
moluscos, anfibios e crustaceos, com produgdo maxima de 04 toneladas de carnes por més;

e) estabelecimento de ovos: destinado a recepgdo e acondicionamento de
ovos, com producdo maxima de 5.000 duzias/més;

f) unidade de extragdo e beneficiamento do produtos das abelhas:
destinado a recepcdo e industrializacdo de produtos das abelhas, com produ¢do méxima de 30
toneladas por ano;

g) estabelecimentos industriais de leite e derivados: enquadram-se todos os
tipos de estabelecimentos de industrializagdio de leite e derivados destinado a recepgdo,
pasteurizagdo, industrializagdo, processamento e elaboragdo de queijo, iogurte e outros derivados de
leite, com processamento maximo de 30.000 litros de leite por més;

XXIIl — estabelecimento de produto de origem animal: qualquer instalagdao
ou local nos quais sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carne, bem como onde
sejam recebidos, manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados,
embalados e rotulados, com finalidade industrial ou comercial, a carne, o leite, o pescado, os
produtos de abelha, o ovo e os seus respectivos derivados, bem como os produtos utilizados em sua
industrializacdo.

CAP{TULO Il
DA INSPECAO E FISCALIZACAO SANITARIA DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL E VEGETAL

Art. 42 A fiscalizagdo e a inspe¢do de produtos de origem animal e vegetal
tém por objetivo:

| —incentivar a melhoria da qualidade dos produtos;
Il —proteger a saude do consumidor;
IIl — estimular o aumento da produgao;

IV —promover o processo educativo permanente e continuado de todos os
atores da cadeia produtiva, estabelecendo a democratizagdo do servigo e assegurando a maxima

participacdo de governo, da sociedade civil, de agroindustrias, dos consumidores e das comunidades
técnica e cientifica nos sistemas de inspegdo.

Art. 52 Para cumprimento do disposto no art. 42 desta Lei, o Municipio
desenvolverd, sem prejuizo de outras, agdes que visem a:

| —promover a integracdo dos orgdaos municipais de fiscalizacdo por meio da
criagdo de um servico Unico de inspec¢do sanitdria;

AN

/ Il —formular diretrizes técnico-normativas de maneira a uniformizar os

procedjmentos/fle inspecdo e fiscalizacdo sanitarias;

— estabelecer normas para a higienizacdo e a desinfec¢do das instalagdes
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industriais e para a classificacdo e a verificagdo da qualidade dos produtos;

IV —regulamentar o registro e o cadastro dos estabelecimentos que
produzam, distribuam, transportem, armazenem, processem e comercializem produtos de origem
animal;

V —fomentar a producdo artesanal por meio de orientacdo técnica e
regulamentacdo da atividade.

Art. 62Nenhum estabelecimento industrial ou entreposto de produtos de
origem animal podera funcionar no Municipio sem que estejam previamente registrados ou
cadastrados na forma desta Lei e de regulamento proprio.

Art.72A competéncia do Municipio, prevista na Lei Federal n.2 1.283, de 18
de dezembro de 1950, para prévia fiscalizacdo, sob o ponto de vista industrial e sanitario, de todos os
produtos de origem animal, comestiveis e ndo comestiveis, sejam ou ndo adicionados de produtos
vegetais, preparados, transformados manipulados, recebidos, acondicionados, depositados e em
transito, serd exercida pelo SIM/Ipatinga.

Art.82S3o sujeitos a fiscalizagdo industrial e sanitdria de produtos de origem

animal:

| —os animais destinados ao abate, seus produtos e subprodutos e matérias
primas;

Il — o pescado e seus derivados;

Il - o leite e seus derivados;

IV — 0 ovo e seus derivados;

V —os produtos das abelhas e seus derivados.

Art.92A fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal far-
se-a:

| —=nos estabelecimentos industriais especializados no abate de animais e no
preparo ou na industrializagdo de seus subprodutos, sob qualquer forma;

Il =nos entrepostos-usina, nas usinas de beneficiamento, nas inddstrias de
laticinios, nos postos de refrigeracio de leite e nas micro usinas de leite;

[l = nos entrepostos de ovos e nas industrias de produtos deles derivados;

IV —nos entrepostos de recebimento e de distribuicdo de pescado e seus
derivados para abate, manipulagdo e distribuicdo e nas industrias que o beneficiem;

V -nos postos e entrepostos que recebam, manipulem, armazenem,
conservem ou acondicionem produto, subproduto ou matéria-prima de origem animal;

VI —nas propriedades rurais que produzam ou manipulem produto de
imal ou produto dele derivado.

: Pardgrafo Unico. Quando necessdrio, serdo realizadas reinspecio e
fiscalizacdo nos estabelecimentos atacadistas e varejistas de produto e subproduto de origem animal
destinados ao consumo humano ou animal.
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Art. 10. A inspecdo e fiscalizagdo dos produtos de origem animal e das
etapas de elaboragdo, armazenagem, transporte e distribuicdo competem ao SIM/Ipatinga, e sera de
responsabilidade da Vigilancia Sanitaria Municipal a fiscalizagdo da comercializagdo até o consumo
final, em conformidade ao estabelecido na Lei Federal n.2 8.080, de 19 de setembro de 1990, e
legislacdo aplicavel.

Paragrafo Unico. Os servigos de inspecdo e de fiscalizagdo sanitaria serdo
executados de forma harmdnica, evitando-se superposicbes, paralelismos e duplicidade de inspecao
e fiscalizagdo sanitdria entre os érgios responsdveis pelos servigos.

Art. 11. O SIM/Ipatinga atuara em conjunto com Secretaria Municipal de
Saude para estabelecer acdo conjunta na inspecdo e fiscalizagdo do aspecto higiénico-sanitarios dos
produtos de origem animal no segmento varejista, visando a apreensdo e a inutilizacdo de produtos
clandestinos ou improprios para o consumo humano.

Pardgrafo Unico. As despesas necessarias a inutilizagdo de que trata este
artigo serdo custeadas pelo proprietdrio do estabelecimento infrator.

Art. 12. O servico de inspec¢do respeitara as especificidades dos diferentes
tipos de produtos e das diferentes escalas de producdo, incluindo a agroindustria rural de pequeno
porte.

Art. 13. A inspec3o e a fiscalizacdo sanitdria de produto de origem animal
abrangem as seguintes atividades, sem prejuizo de outras previstas em normas federais e estaduais:

| —a classificacdo do estabelecimento;

Il —o exame das condigGes para o funcionamento do estabelecimento, de
acordo com as exigéncias higiénico-sanitdrias essenciais para a obtencdo do titulo de registro ou de
relacionamento, bem como para a transferéncia de propriedade;

IIl —a fiscalizagdo da higiene do estabelecimento;

IV —as obrigacdes do proprietario, responsavel ou preposto do
estabelecimento;

V —as normas de funcionamento do estabelecimento;

VI —a inspe¢ao “ante mortem” e “post mortem” dos animais destinados ao
abate;

VIl — a inspecdo e a reinspegao dos produtos, subprodutos e matérias-
primas de origem animal durante as fases de recepg¢do, produgdo, industrializagdo, estocagem,
comercializacdo, aproveitamento e transporte;

VIl - a classificagdo do produto e subproduto, de acordo com o tipo e
padrdo ou férmula aprovada;

IX —a aprovagdo do tipo, padrdo e férmula dos produtos e subprodutos de
origem animal;

X —a embalagem e rotulagem do produto e subproduto;

W
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X| — o registro do produto e subproduto, bem como a aprovagdo do rétulo e
embalagem;

XIl —a matéria-prima na fonte produtora e intermediaria;

XIll = os meios de transporte de animal vivo, assim como do produto
derivado e sua matéria-prima, destinados a alimentagdo humana;

XIV — o transito de produto, subproduto e matéria-prima de origem animal;
XV —a coleta de material para andlise de laboratério;

XVI — 0 exame microbioldgico, histolégico e fisico-quimico da matéria-prima
ou produto;

XVII — o produto e o subproduto existentes no mercado de consumo, para
efeito de verificacdo do cumprimento das medidas estabelecidas neste regulamento;

XVIII — a aplicagdo de penalidade decorrente de infragdo;

XIX — outras instrugdes necessarias a maior eficiéncia dos trabalhos de
inspegado e fiscalizagdo sanitdria.

Art. 14. O SIM/Ipatinga podera coletar amostra de produto de origem
animal para andlise laboratorial a ser realizada em laboratdrio oficial ou credenciado pelo Municipio.

Art. 15. A andlise laboratorial para efeito de fiscalizagdo, necessdria ao
cumprimento desta Lei, sera realizada em laboratdrio préprio, oficial ou credenciado, sem dnus para
o proprietario do estabelecimento.

Pardgrafo Unico. A andlise laboratorial destinada a contraprova, requerida
pelo proprietdrio do estabelecimento, serd realizada em laboratdrio oficial ou credenciado pelo
SIM/Ipatinga, ficando o proprietério responsavel por seu custeio.

Art. 16. A analise de rotina na industria, para efeito de controle de
qualidade do produto, serd custeada pelo proprietério do estabelecimento, podendo ser realizada
em laboratdrio de sua propriedade ou em laboratdrio oficial ou credenciado pelo Municipio.

Art. 17. O estabelecimento registrado ou relacionado, na forma desta Lei, é
obrigado a apresentar ao SIM/Ipatinga relagdo de seus fornecedores de matéria-prima de origem
animal, acompanhada dos respectivos atestados sanitdrios dos rebanhos, de acordo com as normas
regulamentares vigentes.

Paragrafo Unico. A reincidéncia no descumprimento do disposto neste
artigo sujeita o infrator as multas previstas nesta Lei.

Art. 18. A matéria-prima, os animais, os produtos, os subprodutos e os
Jinsumos deverdo seguir padrdes de sanidade definidos em regulamento e Portarias especificas.
AN
i Art. 19. O SIM/lIpatinga poderd, quando julgar necessério, exigir que
matéria-prima destinada a estabelecimento registrado, proveniente de local n3o fiscalizado, se faca
acgfhpanhar de certificado sanitario, expedido por servigo sanitario oficial.

Art. 20. E permitida a entrada de matérias-primas e produtos de origem
animgh e seus derivados, procedentes de estabelecimentos registrados em ambito federal ou
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estadual ou registrado por servico de inspecdo executado por outro Municipio ou por consdrcio
publico, desde que o SIM/IPATINGA reconhega a equivaléncia do servigo.

Art. 21. Est3o sujeitos a registro os seguintes estabelecimentos de produtos
de origem animal:

| —matadouro de bovino, suino, equideo, ave, coelho, caprino, ovino e
demais espécies, de abate autorizado;

Il —industria de carne e derivados, entreposto de carne e derivados, e
industria de produto ndo comestivel;

lIl — usina de beneficiamento de leite, fabrica de laticinios, entreposto de
laticinios, posto de refrigeracdo, granja leiteira e microusina de leite;

IV —entreposto de pescado e industria de conserva de pescado;

V —unidade apicola;

VI —entreposto de ovos e industria de conserva de ovos;

VIl — fébrica de coalho, coagulante e fermento.

Art. 22. O estabelecimento podera trabalhar com mais de um tipo de
atividade, devendo, nestes casos, apresentar fluxograma com previsdao de equipamentos de acordo
com a necessidade e, no caso de empregar a mesma linha de processamento, devera ser concluida
uma atividade antes de iniciar a outra.

Art. 23. O SIM/Ipatinga poderd permitir a utilizacdo de equipamentos e
instalagOes destinados a fabricagdo de produtos de origem animal, para o preparo de produtos
industrializados que, em sua composi¢ao principal, ndo haja produtos de origem animal, sendo

vedado constar impressos ou gravados os carimbos oficiais de inspegao.

Art. 24. No estabelecimento sob inspec¢do do SIM/Ipatinga, a fabricacdo de
produto somente serd permitida apds aprovacgdo prévia do rétulo e sua formula.

§ 19 A aprovacdo do rétulo e da férmula, bem como do processo de
fabricacdo de qualquer produto de origem animal inclui o que estiver sendo fabricado antes da
vigéncia desta Lei.

§ 22 Entende-se por formula de produto, para os fins desta lei:

a) matéria-prima, condimento, corante e qualquer outra substincia que
entre no processo de fabricagao;

b) composicdo centesimal;

{ c) tecnologia de producgido.

Art. 25. A fixagdo, classificagdo de tipo e padrdo, aprovacdo de produto de
origem animal, férmula, carimbo e rétulo serdo estabelecidos em Instrugdes Normativas expedidas
p#lo SIM/Ipatinga.

Art. 26. A embalagem dos produtos de origem animal deverd obedecer as

condi higiene necessdrias a boa conservacdo do produto, sem colocar em risco a satde do
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consumidor, obedecendo as normas estipuladas em legislagdo pertinente.

Art. 27. Os produtos deverdo ser transportados e armazenados em
condicdes adequadas para a preservacdo de sua sanidade e inocuidade.

Art. 28.0 SIM/Ipatinga devera manter informag¢des na pagina eletrdnica
propria do Municipio, na rede mundial de computadores.

Art. 29. A regulamentacdo técnica para inscricdo e funcionamento dos
estabelecimentos e produtores abrangidos por esta Lei podera ser alterada no todo ou em parte,
sempre que indicarem a pratica e o desenvolvimento da industria e do comércio de produtos de
origem animal.

CAPITULO Il
DA FISCALIZACAO, DAS INFRACOES E DAS PENALIDADES ADMINISTRATIVAS

Art. 30. A fiscalizagdo industrial e sanitdria de produtos de origem animal e
vegetal serd exercida, no ambito do Municipio, por meio do Servico de Inspec¢do Municipal —
SIM/Ipatinga.

Art. 31. O descumprimento das normas aplicdveis é considerada pratica
infrativa e sera apurado em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura
do auto de infracgdo.

Art. 32. Em se tratando de microempreendedor individual, microempresa e
empresa de pequeno porte, a primeira fiscalizagdo realizada no estabelecimento comercial, quanto as
irregularidades verificadas, terd carater orientador, devendo o agente fiscal menciona-las no auto de
constatacdo e notificar o fornecedor para sana-las, no prazo indicado no formulario de fiscalizagdo ou
fixado pela autoridade administrativa responsavel pela diligéncia, sob pena de autuac3o, em caso de
reincidéncia.

§ 12 N3o serao passiveis de fiscalizagdo orientadora as situa¢des em que:

| —a violagdo das boas praticas decorrer de ma-fé do fornecedor, de fraude,
de resisténcia ou embaraco a fiscalizagdo, de reincidéncia, de crime doloso ou pratica que importe
risco para a vida, a saude ou a seguranca dos alimentos;

[l —as praticas abusivas se relacionarem a ocupac3o irregular de reserva de
faixa ndo edificével, de drea destinada a equipamentos urbanos, de areas de preservagdo permanente
e nas faixas de dominio publico das rodovias, ferrovias e dutovias ou de vias e logradouros publicos.

§ 22 Equipara-se a primeira visita, a critério da autoridade administrativa, a
recomendacdo devidamente fundamentada, expedida em procedimento préprio, dirigida ao
estabelecimento, contendo as condutas a serem adotadas em sua atividade, o prazo a ser observado
e adverténcia de que poderd ser autuado pela fiscalizac3o caso deixe de cumpri-las.

Art. 33.A inobservancia do critério da dupla visita, conforme disposto no §
62 do art. 55 da Lei Complementar n.2 123, de 14 de dezembro de 2006, em relacdo as

microempresas e empresas de pequeno porte, implica em nulidade do auto de infracdo e das sancbes
.zidministrativas aplicadas.

Art. 34. Sera dado conhecimento publico dos produtos e dos
estabelecimentos que incorrerem em adulteragdo ou falsificacdo comprovadas em processos com
Ngto @m julgado no ambito administrativo.

Art. 35. Podera ser divulgado o recolhimento de produtos que coloquem em
risco a saude ou os interesses do consumidor.
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Art. 36. A lavratura do auto de infracdo ndo isenta o infrator do
cumprimento da exigéncia que a tenha motivado.

Art. 37. Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a infracdo a
legislac3o referente aos produtos de origem animal sujeitard, isolada ou cumulativamente, o infrator
as seguintes sangoes:

| —adverténcia escrita e orientagdo técnica quando o infrator for primario e
nao tiver agido com dolo ou ma fé;

Il —multa de até 181,26 UFPI (cento e oitenta e uma virgula vinte e seis
Unidades Fiscal Padrdo da Prefeitura de Ipatinga), nos casos ndo compreendidos no inciso | do caput
deste artigo, de acordo com a gradacgdo prevista nesta Lei;

Ill — apreensdo ou condenag¢do das matérias-primas, produtos, subprodutos
e derivados de origem animal, quando n3o apresentarem condigdes higiénico-sanitaria adequadas ao
fim a que se destinam ou forem adulterados;

IV —suspens3o de atividades, quando cause risco ou ameaga de natureza
higiénico- sanitaria ou no caso de embarago a ag¢do fiscalizadora;

V —interdi¢do total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo
consistir na adulteracdo ou falsificagdo habitual do produto ou se verificar, mediante inspegdo técnica
realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigdes higiénico-sanitaria adequadas;

V| —cassacdo de registro ou do relacionamento do estabelecimento.

§ 12 As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo,
nos casos de artificio, ardil, simula¢do, embaraco ou resisténcia a agdo fiscal, levando-se em conta,
além das circunstancias atenuantes ou agravantes, a situacdo econdmico-financeira do infrator e os
meios ao seu alcance para cumprir a lei.

§ 22 Os produtos apreendidos nos termos do inciso Ill do caput deste artigo
e perdidos em favor do SIM/IPATINGA, que, apesar das adulteragdes que resultaram em sua
apreensio, apresentarem condi¢des apropriadas ao consumo humano, serdo destinados
prioritariamente aos programas de seguranca alimentar e combate a fome, sendo que aqueles sem
condicBes para o consumo humano serdo descartados de maneira correta, observando a legislagdo
de saude e ambiental.

§ 32 A suspensdo de que trata o inciso IV do caput deste artigo, cessard
quando sanado o risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitdria, ou no caso de franquia da
atividade a ac¢do da fiscalizagao.

§ 42 A interdigdo de que trata o inciso V do caput deste artigo, podera ser
suspensa apos atendimento das exigéncias que motivaram a acdo.

§ 52 Se a interdicdo ndo for suspensa nos termos do §42 deste artigo,

decorridos 12 (doze) meses, o registro serd cancelado no SIM/IPATINGA.
“«\
C

~ t. 38. Para a aplicacdo da pena de multa serdo observadas as seguintes
condicbes para a graduag
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a) realizar atividades de elaboragdo/industrializagdo, fracionamento,
armazenamento e transporte de produtos de origem animal sem inspegdo oficial;

b) industrializar, comercializar, armazenar ou transportar matérias-primas e
produtos alimenticios sem observar as condigdes higiénico-sanitdrias adequadas;

¢) uso inadequado de embalagens ou recipiente;
d) ndo utilizacdo dos carimbos oficiais;
e) auséncia da data de fabricagao;

f) saida de produtos sem prévia autorizagdo do responsavel pelo Servico de
Inspegdo;

g) elaborar e comercializar produtos em desacordo com os padrdes
higiénico-sanitarios, fisico-quimicos, microbioldgicos e tecnologicos estabelecidos por legislagbes
federal, estadual ou municipal vigentes;

h) ndo tratamento adequado de dguas residuais;

i) apresentar instalacdes, equipamentos e instrumentos de trabalho em
condicSes inadequadas de higiene antes, durante ou ap6s a elaboragdo dos produtos alimenticios;

j) esteja utilizando equipamentos, utensilios e instalagdes para outros fins
que ndo aqueles previamente estabelecidos;

k) realizar atividades de industrializagdo em estabelecimentos em mau
estado de conservacdo, com defeitos, rachaduras, trincas, buracos, umidade, bolor, descascamentos e
outros;

l) permitir a presenca de pessoas e funciondrios, nas dependéncias do
estabelecimento, em desacordo com as condigGes estabelecidas em regulamento, como
desuniformizadas e em condig¢Ges de higiene pessoal insatisfatoria;

m) ndo apresentar documentagdo sanitdria necessaria dos animais para o
abate;

n) n3o apresentar a documentagdo necessdria de exames médicos de
funcionarios;

o) aplicar rdtulo, etiqueta ou selo escondendo ou encobrindo, total ou
parcialmente, dizeres da rotulagem e a identificacdo do registro no SIM/Ipatinga;

p) possuir manipuladores trabalhando nos estabelecimentos sem a devida
capacitacao;

q) ndo apresentar programas de autocontrole, como Boas Praticas de
Manipulagdo;

r) ndo cumprimento dos prazos para saneamento das irregularidades

meancionadas no autg

médiade 18,12 UFPI a 36,25 UFPI para:
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a) n3o possuir sistema de controle de entrada e saida de produtos ou ndo
manté-lo atualizado;

b) utilizar dgua ndo potavel no estabelecimento;
c) utilizar equipamentos de conservagdo dos alimentos (refrigeradores,
congeladores, camaras frigorificas e outros) em condigdes inadequadas de funcionamento, higiene,

iluminacdo e circulagao de ar;

d) mistura de matérias primas em propor¢es diferentes das propor¢des
aprovadas;

e) comércio de produtos sem inspegao;

f) ndo assegurar a adequada rotatividade dos estoques de matérias-primas,
ingredientes e produtos alimenticios, em acordo com o Manual de Boas Praticas de Manipulagdo;

g) ndo apresentar responsdvel técnico ou proprietdrio que assuma a
responsabilidade ou ndo apresente curso de capacitagdo fornecido até mesmo pelo SIM/IPATINGA;

h) industrializar, armazenar, guardar ou comercializar matérias-primas,
ingredientes ou produtos alimenticios com data de validade vencida;

i) transportar matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios com
data de validade vencida, salvo aqueles acompanhados de documento que comprove a devolugdo;

j) apresentar nos estabelecimentos odores indesejaveis, lixos, objetos em
desuso, animais, insetos e contaminantes ambientais como fumaga e poeira;

k) deixar de realizar o controle adequado e periddico das pragas e vetores;

|) manter funciondrios exercendo as atividades de manipulagdo sob suspeita
de enfermidade passivel de contaminacdo dos alimentos, ou ausente a liberagdo médica;

m) utilizar produtos de higienizacdo ndo aprovados pelo 6rgdo de saude
competente;

n) ndo apresentar analises e registros de analises de controle de qualidade;
[Il = multa grave de 39,87UFPI a 58,00 UFPI para:
a) uso indevido do carimbo do SIM/Ipatinga;

b) industrializar ou comercializar matérias-primas ou produtos alimenticios
falsificados ou adulterados;

c) utilizagdo de selo oficial do SIM/lIpatinga em produtos oriundos de
estabelecimentos ndo registrados;

d) utilizacdo de selo oficial do SIM/Ipatinga de determinado produto ja
registrado, em produto ainda ndo registrado, sendo ambos oriundos do mesmo estabelecimento;

~

e) modificar embalaggns ou sOtulos que tenham sido previamente
|, @provados pelo SIM/IPATINGA,;
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f) apresentar, guardar, estocar, armazenar ou ter em depdsito, substancias
que possam corromper, alterar, adulterar, falsificar, avariar ou contaminar a matéria-prima, os
ingredientes ou os produtos alimenticios;

IV — multa gravissima de 72,50 UFPI a 181,26 UFPI para:

a) sonegar ou prestar informacbes inexatas sobre dados referentes a
quantidade, qualidade e procedéncia de matérias-primas e produtos alimenticios, que direta e
indiretamente interesse a fiscalizagdo do SIM/Ipatinga;

b) aproveitamento de matérias primas condenadas ou de animais sem
inspecdo para alimentagdo humana;

c) suborno, tentativa de suborno ou uso de violéncia fisica contra
funcionarios da fiscalizagdo, no exercicio de suas atividades;

d) ocorrer atos que busquem burlar, impedir, dificultar, burlar, a acdo de
inspecao;

e) industrializar ou comercializar matérias-primas ou produtos alimenticios
falsificados ou adulterados;

f) utilizacdo de selo oficial do SIM/Ipatinga em produtos oriundos de
estabelecimentos ndo registrados;

g) utilizagio de selo oficial do SIM/Ipatinga de determinado produto ja
registrado, em produto ainda ndo registrado, sendo ambos oriundos do mesmo estabelecimento;

h) modificar embalagens ou rotulos que tenham sido previamente
aprovados peloSIM/IPATINGA.

Paragrafo Unico. A aplicagdo de multa ndo isenta o infrator do cumprimento
das exigéncias que as tenham motivado, sendo fixado, quando for o caso, novo prazo para o
cumprimento, findo o qual poderd, de acordo com a gravidade da falta e a critério do SIM/Ipatinga,
ser novamente multado no dobro da multa anterior, ter suspensa a atividade ou cassado o registro do
estabelecimento no SIM/Ipatinga.

Art. 39. Para aplicacdo da pena de multa e sua graduagdo dentro dos limites
estipulados nesta Lei, a autoridade sanitaria levard em conta:

| —as circunstancias atenuantes e agravantes;

Il —a gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncias para a saude

publica;
IIl — os antecedentes do autuado quanto ao descumprimento da legislacdo
sanitaria;
IV —a capacidade econémica do autuado;
V —a reincidéncia.
(
q § 19 S3o consideradas circunstancias atenuantes:

| —o infrator ser primario;
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Il —a a¢do do infrator n3o ter sido fundamental para a consecugao do fato;

Il = o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as
consequéncias do ato lesivo que lhe for imputado;

IV —a infragdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;
V —a infragdo ter sido cometida acidentalmente;

VI —a infracdo n3o acarretar vantagem econdmica para o infrator; ou
VIl — a infragdo ndo afetar a qualidade do produto.

§ 292 S30 consideradas circunstancias agravantes:

| —o infrator ser reincidente;

Il —o infrator ter cometido a infra¢do com vistas a obtengdo de qualquer tipo
de vantagem;

Il — o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo
conhecimento de sua lesividade para a saude publica;

IV —o infrator ter coagido outrem para a execugdo material da infracao;

V —a infracdo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o
consumidor;

VI —o infrator ter colocado obstdculo ou embarago a agdo da fiscalizagdo ou
a inspecao;

VIl — o infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

VIII = o infrator ter descumprido as obrigacGes de depositario relativas a
guarda do produto.

§ 32 Na hipotese de haver concurso de circunstancias atenuantes e
agravantes, a aplicacdo da pena deve ser considerada em razdo das que sejam preponderantes.

§ 42 Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infragdo depois
do transito em julgado da decisdo administrativa que o tenha condenado pela infragdo anterior,
podendo ser genérica ou especifica.

§ 52 A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova

infracdo e a reincidéncia especifica é caracterizada pela repeticdo de infragdo j& anteriormente
cometida.

§ 62 Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenacgdo anterior se
entre a data do cumprimento ou da extingdo da penalidade administrativa e a data da infrac3o
posterior tiver decorrido mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.

- % § 72 Quando a mesma infragdo for objeto de enquadramento em mais de

m dispositivo, prevalece para efeito punicdo o enquadramento mais especifico em relagdo ao
ais genérico.
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Art. 40. N3o podera ser aplicada multa sema lavratura do auto de infragao,
contendo, detalhadamente, a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do estabelecimento, sua
localizagdo e razdo social, conforme modelo a ser estabelecido em regulamentagao propria.

§ 12 O auto de infragdo sera assinado pelo servidor/empregado publico que
constatar a infragdo, pelo proprietdrio do estabelecimento ou representante da firma, e por duas
testemunhas, quando houver.

§ 22 Sempre que os infratores e seus representantes se recusarem a assinar
0s autos, assim como as testemunhas, quando as houver, sera feita declaracdo a respeito, no proprio
auto, dando-se como ciente o infrator.

§ 32 A autoridade que lavrar o auto de infragdo deve extrai-lo em 03 (trés)
vias, sendo que a primeira serad entregue ao infrator, a segunda remetida a equipe técnica do
SIM/Ipatinga e a terceira constituira o proprio auto de infragdo.

Art. 41. Para fins de aplicagdo das sangdes de que trata o inciso Il do caput
do art. 37 desta Lei, serd considerado que as matérias-primas e os produtos de origem animal ndo
apresentam condicGes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou que se encontram
adulterados, sem prejuizo de outras previsdes regulamentares, quando o infrator:

| —alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de
origem animal;

Il —expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens
armazenados em condig¢des inadequadas;

IIl — utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos
novas datas depois de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricagdo do produto;

IV —produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

V —produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam
improprios ao consumo humano;

VI —utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nao inspecionados
no preparo de produtos utilizados na alimentacao humana;

VIl — elaborar produtos que n3o atendem ao disposto na legislagdo
especifica ou aos processos de fabricacdo, formulacdo e composicio registrados pelo SIM/Ipatinga;
ou

VIII — utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-
prima, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM/Ipatinga e mantidos sob a guarda do
estabelecimento.

Art. 42. As despesas decorrentes da apreensdo, da interdicaio e da
fnutilizagdo de produtos e subprodutos agropecuarios ou agroindustriais, incluidas as de manutencdo
e as de sacrificio de animais, serdo custeadas pelo proprietario.

7 § 12 Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remogdo, de
ponte e de destrui¢do dos produtos condenados.

§ 22 Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocdo e de
transporte dos produtos apreendidos e perdidos em favor do Municipio, os quais serdo destinados
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aos programas de seguranca alimentar e combate a fome, nos termos do § 42 do art. 22 da Lei
Federal n.2 7.889, de 1989.

Art. 43. Para fins de aplicacdo da sanc¢do de que trata o inciso |V do caput do
art. 37 desta Lei, caracterizam atividades de risco ou situacdes de ameaga de natureza higiénico-
sanitaria, sem prejuizo de outras previsdes desta Lei e demais normas regulamentadoras:

| —desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitdrias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de
manipulacio e de preparo de matérias-primas e produtos;

Il —omissdo de elementos informativos sobre a composi¢do centesimal e
tecnoldgica do processo de fabricagao;

Il — alteracdo ou fraude de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto
de origem animal;

IV —expedicdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens
armazenados em condi¢des inadequadas;

V —recepgio, utilizagdo, transporte, armazenagem ou expedi¢do de matéria-
prima, ingrediente ou produto desprovido de comprovagdo de sua procedéncia;

VI —simulacdo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos
de origem desconhecida;

VIl — utilizacdo de produtos com prazo de validade vencido, aposi¢do nos
produtos de novas datas depois de expirado o prazo ou aposi¢do de data posterior a data de
fabricagdo do produto;

VIl — producdo ou expedi¢do de produtos que representem risco a saude
publica;

IX —produgdo ou expedicdo, para fins comestiveis, de produtos que sejam
imprdprios ao consumo humano;

X -—utilizacgdo de matérias-primas e de produtos condenados ou ndo
inspecionados no preparo de produtos utilizados na alimentagdo humana;

X — utilizacdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo
atendam ao disposto na legislagdo especifica;

Xll — utilizagdo, substituicdo, subtracdo ou remocado, total ou parcial, de
matéria-prima, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM/Ipatinga e mantidos sob a
guarda do estabelecimento;

XIll - prestagdo ou apresentagdo de informagles, declaragdes ou
documentos falsos ou inexatos perante o érgdo fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a

-\procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou qualquer sonegacdo de

™formacdo que interesse, direta ou indiretamente, ao SIM/Ipatinga e ao consumidor;

XIV - alieracao, fraude, adulteracdo ou falsificacdo de registros sujeitos a

verificacdo pelo SIMflpatinga;

XV =Af imento dos prazos estabelecidos em seus programas de
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autocontrole, bem como nos documentos expedidos ao SIM/Ipatinga, em atendimento a planos de
acao, fiscalizacBes, autuagbes, intimagdes ou notificagdes;

XVI — ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializacdo,
de beneficiamento ou de armazenagem;

XVIl — ndo apresentacdo de documentos que sirvam como embasamento
para a comprovagdo da higidez ao SIM/IPATINGA dos produtos expedidos, em atendimento a
solicitacdo, intimag¢do ou notificagdo;

XVIII — aquisicdo, manipulacdo, expedi¢do ou distribuicdo de produtos de
origem animal oriundos de estabelecimento ndo registrado ou relacionado no SIM/Ipatinga ou que
n3o conste no cadastro geral do Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal; ou

XIX — n3o realizacdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em
risco a salide ou aos interesses do consumidor.

Art. 44. Para fins de aplicacdo da sangdo de que trata o inciso IV do caput do
art. 37 desta Lei, caracteriza embaraco a acdo fiscalizadora, sem prejuizo de outras previsdes desta Lei
e demais normas regulamentadoras, quando o infrator:

| —embaracar a acdo de servidor municipal ou do funciondrio publico do
SIM/Ipatinga no exercicio de suas fun¢des, visando a dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar

os trabalhos de fiscalizagao;
Il —desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor publico

cedido ou empregado publico do SIM/Ipatinga;

Il = omitir elementos informativos sobre composicdo centesimal e
tecnoloégica do processo de fabricagao;

IV —simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos
de origem desconhecida;

V —construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprova¢do do
SIM/Ipatinga;

VI —utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-
prima, produto, rotulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM/Ipatinga e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

VIi — prestar ou apresentar informacgdes, declaragdes ou documentos falsos
ou inexatos perante o orgdo fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das
matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos, ou cometer qualquer sonegacdo de informacdo
que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM/Ipatinga e ao consumidor;

VIIl = fraudar documentos oficiais;

IX —fraudar registros sujeitos a verificacdo pelo SIM/Ipatinga;

X —-ndo cumprir os prazos estabelecidos em seus programas de
togontrole, bem como nos documentos expedidos ao SIM/Ipatinga, em atendimento a planos de

, fisc S, autuacoes, intimagdes ou notificagdes;

Xl — ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco
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Art. 45. Para fins de aplicacdo da san¢do de que trata o inciso V do caput do
art. 37 desta Lei, caracterizam a inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitdrias adequadas, sem
prejuizo de outras previsbes desta Lei ou de demais normas regulamentadoras, quando ocorrer:

| —desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitdrias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalacbes, dos equipamentos e dos utensilios, bem como dos
trabalhos de manipulacdo e de preparo de matérias-primas e produtos; ou

Il —n3o cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de
autocontrole, bem como nos documentos expedidos ao SIM/Ipatinga, em atendimento a planos de
acdo, fiscalizagdes, autuagdes, intimagbes ou notificagBes relativas a manutengdo ou higiene das
instalagoes.

Art. 46. As sancdes de interdicdo total ou parcial do estabelecimento em
decorréncia de adulteracdo ou falsificagdo habitual do produto, ou de suspensdo de atividades
oriundas de embaraco a agdo fiscalizadora, serdo aplicadas pelo periodo minimo de sete dias, o qual
poderd ser acrescido de 15 (quinze), 30 (trinta) ou 60 (sessenta) dias, tendo em vista o histérico de
infragdes, as sucessivas reincidéncias e as demais circunstancias agravantes previstas nesta Lei.

Art. 47. Caracteriza-se a habitualidade na adulteragdo ou na falsificacdo de
produtos quando constatada a idéntica infracdo por trés vezes, consecutivas ou ndo, dentro do
periodo de doze meses.

Art. 48. As sancbes de cassacao de registro ou de relacionamento do
estabelecimento devem ser aplicadas nos casos de:

| —reincidéncia na pratica das infragdes de maior gravidade previstas nesta
Lei ou em normas complementares;

Il —reincidéncia em infracdo cuja penalidade tenha sido a interdigdo do
estabelecimento ou a suspensdo de atividades, nos periodos maximos fixados no art. 46 desta Lei; ou

Il — ndo levantamento da interdigdo do estabelecimento apds decorridos
doze meses.

Art. 49. Nos casos de cancelamento de registro no SIM/Ipatinga a pedido
dos interessados, bem como nos de cassagdo como penalidade, devem ser inutilizados os carimbos
oficiais nos rétulos e as matrizes entregues ao SIM/Ipatinga, mediante recibo.

Art. 50. O ndo recolhimento dos valores das multas aplicadas, nos prazos
estabelecidos, implicard na sua inscricdo em divida ativa e posterior cobranga judicial ou extrajudicial,
na forma da legislacdo pertinente.

Pardgrafo unico. A certidao de divida ativa podera ser objeto de protesto
extrajudicial, nos termos do paragrafo Unico do art. 12 da Lei Federal n.2 9.492, de 10 de setembro de
997.

CAPITULO IV
AS TAXAS DO SERVIGO DE INSPECAO E FISCALIACAOMUNICIPAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 51. Ficam instituidas as Taxas de Servico de Inspegdo e Fiscalizacdo

- Municipal, cujo fato gerador é a prestacdo de servico publico, por meio do SIM/IPATINGA, e o
exercicio regular do poder de policia de inspegdo e fiscalizacdo industrial e sanitaria de produtos de
origem animal e de estabelecimentos abrangidos por esta Lei.
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Pardgrafo Unico. As taxas serdo cobradas com base nos valores
estabelecidos no Anexo a esta Lei, e serdo atualizadas:

| — por reajuste formalizado por meio de Decreto, no caso de simples
recomposicdo inflacionaria do periodo;

Il — por meio de altera¢do por lei, no caso de revisdo dos valores, além da
inflacdo, tomando-se sempre por base os custos detalhados.

Art. 52. S3o sujeitos passivos das taxas de que trata esta Lei, as pessoas
fisicas e juridicas que exercam atividades, direta ou indiretamente, sujeitas a inspe¢do industrial e
sanitaria de produtos de origem animal e submetidas, nos termos desta Lei, a fiscalizagdo pelo
SIM/IPATINGA.

Art. 53. A taxa ndo recolhida nos prazos estabelecidos sujeitard o infrator a
aplicacdo de:

| — multa equivalente a 10% (dez por cento) da importancia devida,
acrescido de atualizacdo pelo indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo — IPCA, ou outro indice
oficial que vier a substitui-lo, até a data do efetivo pagamento; e

Il — de juros de mora de 1% (um por cento) ao més, contados do dia
seguinte ao do vencimento.

Art. 54. As agroindustrias de pequeno porte, bem como seus produtos,
rétulos e servicos, ficam isentos do pagamento de taxas de registro, de inspecgdo e fiscalizagdo
sanitaria, conforme definido na Lei Complementar n.2 123, de 14 de dezembro de 2006.

CAPITULO V
DA GESTAO ASSOCIADA DOS SERVICOS DE INSPECAO

Art. 55. O Municipio poderad estabelecer parcerias, acordos, termos de
cooperacdo técnica ou outros instrumentos congéneres com outros Municipios, Estados e Unido
visando ao desenvolvimento das atividades e servicos de que trata esta Lei.

Art. 56. O Municipio podera transferir a gestdo, execugao, coordenacgdo e
normatizacdo do SIM/Ipatinga a Consércio Publico de Direito Publico, por meio de Contrato de
Programa, observadas as normas federais, estaduais e municipais aplicaveis.

§ 12 O Consorcio Publico, se for o caso, podera:

| — solicitar adesdo ao Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de
Origem Animal — SISBI-POA do Sistema Unificado de Aten¢ao a Sanidade Agropecuaria — SUASA, e
realizar o cadastro no e-SISBI, observada as normas e diretrizes do Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento — MAPA;
/ . \
[l — firmar convénio com o Instituto Mineiro de Agropecudria — IMA, visando
delegagdo de competéncias, observadas as normas e diretrizes do respectivo érgdo e da Secretaria

10 Publico a competéncia para a implantagdo, gestdo, execuc¢do, coordenagdo, consentimento,
regulamentacdo, fiscalizagdo e aplicagdo de san¢Bes dos servicos de inspecdo de que trata essa lei.
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Art. 57. Para fins de reconhecimento de equivaléncia do SIM/Ipatinga, o
Municipio podera solicitar adesdo ao Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal
(SISBI-POA), e ao Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Vegetal — SISBI POV, do
Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria — SUASA, bem como ao Sistema Estadual de
Inspecdo e Fiscalizacdo de Produtos de Origem Animal de Minas Gerais — Sisei-MG, executado pelo
Instituto Mineiro de Agropecudria — IMA, observadas as normas especificas dos respectivos entes.

CAPITULO VI
DAS DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 58. O SIM/Ipatinga, vinculado a Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Econdmico e Turismo, ou outra que ver a substitui-la, terd estrutura e organizagao
préprias que garantam efetivo suporte tecnoldgico e administrativo para as atividades da inspecdo, e
serd executado por equipe devidamente capacitada, integrantes do quadro da estrutura
organizacional do Poder Executivo, admitidos de acordo com os dispositivos legais em vigor.

Art. 59. O Poder Executivo poderd disponibilizar e manter sistema
informatizado especifico sobre os procedimentos de inspe¢do e fiscalizagdo industrial e sanitaria de
que trata esta Lei, gerando registros auditaveis.

Art. 60. O SIM/Ipatinga poderd, na forma de regulamento, estabelecer
prazo para que os estabelecimentos em atividade se adaptem as exigéncias previstas nesta Lej,

sendo concedido aos estabelecimentos titulo de registrc ou de cadastro provisérios.

Art. 61. As Taxas previstas nesta Lei serdo cobradas a partir de 12 de
janeiro de 2023.

Art. 62. O Poder Executivo Municipal regulamentara a presente Lei, no que
couber, em até de 60 (sessenta) dias contados da data de sua publicagdo.

Art. 63. Esta lei entra em vigor em 90 (noventa) dias apds a data de sua
publicagdo.”

Plenario Elisio Felipe Reyder, 21 de novembro de 2022.

COMISSAO DE bEGISLAGAO, JUSTICA E REDAGCAO

Ny

ndo Ratzke
RELATOR
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ANEXO
TAXAS DO SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL SIM/IPATINGA

| — Taxas de registro de estabelecimento industrial ou de transformagao:

a) Matadouro frigorifico, matadouros, matadouros de animais de | 4,35UFPI
grande e médio porte

b) Matadouro de aves e peixes e pequenos animais em geral 2,17 UFPI

c) Charqueadas, fabricas de conservas, fabricas de produtos carneos, | 3,26 UFPI
fabricas de produtos gordurosos, entrepostos de carnes e derivados
e entrepostos frigorificos

d) Granjas leiteiras, estdbulos leiteiros, usinas de beneficiamento, | 1,81 UFPI
entrepostos-usinas, entrepostos de laticinios, postos de laticinios,
postos de refrigeragao, postos de coagulagdo

e) Entrepostos de pescados, fabricas de conserva de pescados 1,45 UFPI

f) Entrepostos de ovos, producio e beneficiamento e fabricas de | 1,45 UFPI
conservas de ovos

g) Entrepostos de mel e cera de abelha e industria de processamento 1,45 UFPI

h) Taxa de alteragédo cadastral 0,72 UFPI

|l — Taxas de renovacdo anual de registro — taxa anual:

Matadouro frigorifico, matadouros, matadouros de animais de grande e | 2,17 UFPI
médio porte

Matadouro de aves e peixes e pequenos animais em geral 0,94 UFPI

Charqueadas, fabricas de conservas, fabricas de produtos cérneos, | 1,63 UFPI
fabricas de produtos gordurosos, entrepostos de carnes e derivados e
entrepostos frigorificos

Granjas leiteiras, estdbulos leiteiros, usinas de beneficiamento, | 0,90 UFPI
entrepostos-usinas, entrepostos de laticinios, postos de laticinios, postos de
refrigeracdo, postos de coagulacao

Entrepostos de pescados, fabricas de conserva de pescados 0,72 UFPI
Entrepostos de ovos, producio e beneficiamento e fabricas de conservas | 0,72 UFPI
de ovos
Entrepostos de mel e cera de abelha e industria de processamento 0,72 UFPI
Il — Taxas de analise para registro de rétulos e produtos:
a) Todos os estabelecimentos ‘ 0,25 UFPI
IV — taxas de ampliagdo, remodelagdo e reconstrucdo do estabelecimento:
a) Todos os estabelecimentos [ 0,21 UFPI

V — taxas de acompanhamento de abate:

Abate de bovinos, bubalinos e equinos e outros animais de grande porte | 0,01 UFPI
(por cabeca)

Abate de suinos, ovinos e caprinos e outros animais de pequeno porte | 0,01 UFPI
(por cabeca)

Abate de aves, coelhos e outros (por centena de cabeca ou fragdo) 0,01 UFPI
VI - Taxas de inspecdo sanitdria industrial — taxas mensais por producéo:
Produtos carneos salgados ou dessecados (por ton. ou fragdo) 0,072 UFPI

Produtos de salsicharia embutidos e ndo embutidos (por ton. ou frac3o) 0,072 UFPI

Produtos carneo em conserva, semiconserva e outros prod. carneos (por | 0,072 UFPI
ton ou fragao)

Toucinho, unto ou banha em rama, banha, gordura bovina, gordura ave | 0,058 UFPI
em rama e outros produtos gordurosos comestiveis (por ton. ou fragao)

Farinha, sebo, 6leos, graxa branca, peles e outros subprodutos n3o | 0,029 UFPI
comestiveis (por ton. ou fracdo)
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Peixes e outras espécies aquaticas, em qualquer processo de conservagdo | 0,072 UFPI
(por ton. ou fracdo)
Subprodutos ndo comestiveis de pescados e derivados (por ton.ou fragdo) | 0,036 UFPI
Leite de consumo pasteurizado ou esterilizado (cada 1.000 litros ou | 0,036 UFPI
fracdo)
Leite aromatizado, fermentado ou gelificado (cada 1.000 litros ou fragdo) | 0,036 UFPI
Leite desidratado concentrado, evaporado, condensado e doce de leite | 0,18 UFPI
(por ton. ou fragao)
Leite desidratado em pd6 de consumo direto (por ton. ou fragdo) 0,145 UFPI
Leite desidratado em pd industrial (por ton. ou fragao) 0,18 UFPI
Queijo minas, prato e suas variedades, requeijdo, ricota e outros queijos | 0,36 UFPI
(por ton. ou fragao)
Manteiga (por ton. ou fragdo) 0,29 UFPI
Creme de mesa (por ton. ou fracdo) 0,29 UFPI
Margarina (por ton. ou fragao) 0,145 UFPI
Caseing, lactose e leitelho em pd (por ton. ou fragdo) 0,29 UFPI
Ovos de ave, a cada 30 (trinta) duzias ou fragao 0,00145 UFPI
Mel, cera de abelha e produtos a base de mel de abelha (por centena kg | 0,0072 UFPI
ou fracdo)
VIl - Cadastro de insumos agropecuarios
a) Cadastro de insumos agropecuarios, por produto (industria) 2,175 UFPI




